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Przyjecie

Restauracja w Hotelu Weiser to idealne miejsce
na organizacje spotkan wigilijnych.
Dokladamy wszelkich staran,
aby nasi Goscie byli zachwyceni,
a ten wyjatkowy dzien na dlugo zapadl w ich pamigci.

OFERTA OBEJMUJE:

Menu serwowane zgodnie z wybrang opcja.
Aranzacje sali: biate obrusy, serwetki, swiece, oplatek.
Bezplatne miejsce postojowe podczas przyjecia

(liczba miejsc jest ograniczona).

POZYCJE NASZEGO MENU:

ZESTAW I - 150 PLN / os.

ZESTAWTI - 119 PLN / os. ZESTAW III - 200 PLN / os.

opcja serwowana opcja serwowana opcja na polmiskach

ZUPA: ZUPA: ZUPA:
(200 ml/ os.) (200 ml/ os.) (200ml/os)
barszcz czerwony z uszkami. barszcz czerwony z uszkami. krem z grzybéw lesnych z kwasng $mietana.
DANIE GLOWNE: DANIE GLOWNE: IDEANI03 (€ SON NI
(150 g | 100 g/ os.) (150 g | 100 g/ os.) 0k X.l"? por. / o)
. . . e an U . . . dorsz w ciescie piwnym
mintaj w orzechowej panierce, dorsz ze szpinakiem i suszonymi pomidorami, : .
. . . . . . podawany z cytryng i mastem ziolowym,
puree ziemniaczano - dyniowe, puree ziemniaczano - dyniowe, Sehab wisosic 2 wedzonel vk Uroamarya
surowka z kiszonej kapusty. surowka z kiszonej kapusty. (100 g | 100 g | 100 g / 0s.)
DESER: DESER: pierogi z kapusta i grzybami,
(150 g/ 0s.) (150 g/ 0s.) puree ziemniaczano - dyniowe,
Swigteczny makowiec. piernik z powidlami sliwkowymi. pieczone warzywa korzenne.
NAPOJE: NAPOJE: DESER:
(bez limitu) (bez limitu) (150 g/ 0s.)
woda aromatyzowana owocami i mieta, kompot z suszu, mix ciast Swigtecznych.
kawa, woda aromatyzowana owocami i mieta, NAPOJE:
herbata. kawa, (bez limitu)
herbata. kompot z suszu, o
woda aromatyzowana owocami i mieta,
kawa,
herbata.

'_ | ZESTAW WIGILIJNY POLECAMY WZBOGACIC O NASZE ZIMNE I CIEPLE PROPOZYCJE:

BUFET ZIMNY - 100 PLN/ os. CIEPLE DODATKI - 20 PLN / os.
% (serwowany na potmiskach) (opcja serwowana) — 1 pozycja do wyboru
- " 1 l‘: ; ) ; ryba 129 ngecku., ) barszcz z chrupigcym krokietem faszerowanym
b il & sledzie w Smietanie z jablkiem i cebulg, serem zo6ltym i pieczarkami (200 ml+1 szt./ 0s.),
v #., tradycyjna salgtkajarzynowa, pieczone pierogi ruskie podawane z kwasng $mietang (6 szt./ 0s.),
AT Jjajka w sosie tatarskim, bigos mysliwski (150 g / 0s.).

carpaccio z buraka z serem kozim, miodem

i prazonymi orzechami, OPEN BAR - 129 PLN/os.

- _. potmisek wedlin oraz mies pieczystych, napoje gazowane, =
¢wikla z chrzanem, wino stolowe biate i czerwone,
m pieczywo jasne i ciemne. wodka biata, whisky, piwo. |
- = - — A
DODATKOWE INFORMAC]E: E B

Czas trwania przyjecia: dla zestawow I-II — do 8 godzin, dla zestawu III — do 4 godzin.
Rozszerzenie zamowienia o zestawy zimnych i cieplych zakasek wydtuza czas trwania przyjecia o dodatkowa 1 godzine.
Za kazda rozpoczeta godzine powyzej przewidzianego czasu obowiazuje doptata 500 PLN. S ’
Minimalna ilos¢ os6b dla, ktérych podejmujemy sie organizacji przyjecia to 20 osob. TITF g
Podczas przyjecia moze by¢ zaserwowany alkohol jedynie zakupiony w hotelowym barze. L
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